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GLOSARIO 

ANOVA: método de comparación de medias, que compara varios grupos o tratamientos de una 

variable cuantitativa. 

Bitter Pitt: puntos de color café alrededor de toda la manzana o en algunas áreas, los cuales 

son considerados defecto dentro de la línea de producción. 

Cáliz: parte de la flor de la manzana (color negro), los cuales son considerados defecto dentro 

de la línea de producción. 

Carpelo: estructura interna en donde vienen contenidas las semillas, las cuales son 

consideradas defecto dentro de la línea de producción. 

CEP: sigla que significa sistema de control estadístico de los procesos. 

Corazón Acuoso: área transparente que presenta la manzana (como si estuvieran congeladas), 

los cuales son considerados defecto dentro de la línea de producción. 

 

Corcho: áreas café y duras (machucones), los cuales son considerados defecto dentro de la línea 

de producción. 

 

Forma Irregular: cubos de manzanas frescos que poseen 3 de sus lados y le falta algún pedazo 

en una esquina. 

 

Fragmentos de Semillas: trozos de semilla que hayan quedado adheridas a la pulpa, las cuales 

son considerados defecto dentro de la línea de producción. 

 

MSC(X): corresponde al flujo másico que se desplaza al secador continuo X. 

 

Pedacería: es picadillo, pero de tamaño más grande, los cuales son considerados defecto dentro 

de la línea de producción. 

 

Pedúnculos: tallo de la manzana, que queda adherido a la pulpa, los cuales son considerados 

defecto dentro de la línea de producción. 
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Picadillo: trozos pequeños que no poseen forma, los cuales son considerados defecto dentro de 

la línea de producción. 

 

Piel: cáscara de la manzana, los cuales son considerados defecto dentro de la línea de 

producción.


