INDICE

Contenido Pag.
1. INTRODUCCION ..ottt 2
IO I o [T (] £ PSP 3
V2 @ o] =] (1Y o o [T 0 1= = | TR 3
1.3 ODjJEtiVOS ESPECITICOS ..uuviiiiiiiiiiiiiiiie e ettt e e s st e e s et e e e e s st b e e e e e s snbebeeaeesanseaeeeens 3
2. REVISION BIBLIOGRAFICA.......coo ittt ettt ettt a e aae e aas 4
P22 R O 1) (Yo T o 1= I o 1= - Y 4
2.2 Descripcion del cv. Packham’s TrUumMPh ... 4
2.3 Escaldado SUPEITICIAl (ES) .....ceiiurriiiieeiiiiiiiet ettt e e e e e e e e e e e 5
2.4. Bioquimica del escaldado SUPEITICIAl ..........coeeiiiiiiiiiie i 5
2.5. FACIOres PrediSPONENTES. .. ..uui ittt ettt e et e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaeaaannnnnae 6
2.6 MELOAOS E CONTIOL.......eiiiiiiiiiitiie ettt ettt e et e s s b et e e aab et e s s nn e e e snnreeeennes 7
3. MATERIALES Y METODOS .......oiuiieieeeeteteteeeeteee et ste et eae st s et saessstesnsaenssaeseeseseenanes 8
3.1 ANtECEUENTES JENETAIES. ... .uiiiiei ittt e e et e e e e et b e e e e e s bt e e e e e e e nnneeee 8
3.2 Material vegetal y condiciones de almacenaje ...........ccoouiiiiiiiieiiiiiiiiieeeee e 9
3.3 TratamientoS d€ POSICOSECNE ......uueiiiiiiiiiiiiie ittt e e e e e e e e e 9
V[T T[] o 1= SO PP PPRP PRSP 9
Lt Y = Vo [ £ 20T PP PP PR PUPRPPUPRN 10
3.4.2 Evaluacién de compuestos epidermales asociados a escaldado superficial..................... 11
3.4.3. Incidencia y severidad de escaldado superfiCial ...........ccceeeieiiiiiiiiiiii e 11
R Y oo [ (o 3 o =To [[ox 11V o I PP PP PP PPPTRTOPPPPPPPN 12
3.4.5 Disefio y analiSis StATISTICO .....c.uuviiieeeiiiiiiie e et e st e e e e s e e e e e st e e e e e s s stareeeaeeaanes 13
4. RESULTADOS Y DISCUSION. .....ooiiieieeteeteetee ettt ettt ettt eve et et ene e eaeaaennas 14
4.1 MAUUIEZ @ COSECNA......eeiiiiiiieiiiie ettt e s e e s snrneeen 14
4.2. Incidencia de escaldado SUPEIICIal..........cuuuiiiiieieeee e 15
4.3 Compuestos asociados al desarrollo de escaldado superficial ..........cccccoviiiiiiiiiiiiiiienns 18
4.3.1 Concentracion de a-fTarMASEN0 ..........uiiiiiiiiiiiii e 18
4.3.2 Concentracion de trienoles (TC 258)........uuuiiieiiiiiiiiieeeiiiiiiiee e s seiaee e e e s sstrrre e e e s s staaeeeaessanes 22
4.3.3 Concentracion de Trienos conjugados (TC 281)........cccoeeiciciiiniiiiiiiiieree e e e ee e e e e e e e e 26

4.3.4. Concentracion interna de etilen0 @ COSECNA ..........iiiiiiiiiiiiiie e s 30



4.4 Validacion del
5. CONCLUSION
6. BIBLIOGRAFIA

nuevo modelo predictivo de escaldado superficial..............ccccoooev i,



Indice de Cuadros

Cuadro 1. Fechas de cosecha Temprana, Comercial y Tardia en los huertos Agrofruta, Pirhuin

3, Pirhuin 11 y Talcarehue durante la temporada 2016/17.

Cuadro 2. Interaccion entre factores Huerto (A) y cosecha (B) de los indices de madurez en
peras cv. Packham’s Triumph evaluados al momento de cosecha, en los huertos Agrofruta,
Pirhuin 3, Pirhuin 11 y Talcarehue Temporada 2016/17.

Cuadro 3. Incidencia de escaldado superficial en peras cv. Packham’s Triumph (Control) en los
distintos huertos y fechas de cosechas y bajo diferentes salidas de almacenaje (dias)
Temporada 2016/17.

Cuadro 4. Incidencia de escaldado superficial en peras cv. Packham’s Triumph (DPA) en los
distintos huertos y fechas de cosechas y bajo diferentes salidas de almacenaje (dias)
Temporada 2016/17.

Cuadro 5. Incidencia de escaldado superficial en peras cv. Packham’s Triumph (1-MCP) en los
distintos huertos y fechas de cosechas y bajo diferentes salidas de almacenaje (dias)
Temporada 2016/17.

Cuadro 6. Concentracion de a-farnaseno (nmol/g) en piel de peras cv. Packham’s Triumph
durante 0, 15, 30, 45, 60, 120, 180 y 210 dias de almacenaje mas 1 dia a temperatura ambiente
proveniente de los huertos Agrofruta, Pirhuin 3, Pirhuin 11 y Talcarehue a diferentes fechas de

cosecha (temprana, comercial y tardia), Temporada 2016/17.

Cuadro 7. Concentracion de Trienos conjugados (TC 258) (nmol/g) en piel de peras
cv.Packham’s Triumph durante 0, 15, 30, 45, 60, 120, 180 y 210 dias de almacenaje mas 1 dia
a temperatura ambiente en huertos Agrofruta, Pirhuin 3, Pirhuin 11 y Talcarehue a diferentes

fechas de cosecha (temprana, comercial y tardia), Temporada 2016/17.

Cuadro 8. Concentracion de Trienos conjugados (TC 281). (nmol/g) en piel de peras cv.
Packham’s Triumph durante 0, 15, 30, 45, 60, 120, 180 y 210 dias de almacenaje mas 1 dia a
temperatura ambiente en huertos Agrofruta, Pirhuin 3, Pirhuin 11 y Talcarehue a diferentes

fechas de cosecha (temprana, comercial y tardia), Temporada 2016/17.



Cuadro 9. Concentracion interna de etileno (ppm) en peras cv. Packham’s Triumph durante 0,
15, 30, 45, 60, 120, 180 y 210 dias de almacenaje mas 1 dia a temperatura ambiente en
huertos Agrofruta, Pirhuin 3, Pirhuin 11 y Talcarehue a diferentes fechas de cosecha (temprana,

comercial y tardia) Temporada 2016/17.

Cuadro 10. Tasas acumuladas e incidencia de escaldado superficial en los Huertos Agrofruta,
Pirhuin 3, Pirhuin 11 y Talcarehue bajo diferentes tratamientos de postcosecha y fechas de

cosecha, Temporada 2016/17.



INDICE DE FIGURAS

Figura 1. Categoria de severidad de escaldado superficial en peras cv. Packham’s Triumph,
Temporada 2016/17.

Figura 2. Evolucién de la concentracién de a-farnaseno. (nmol/g) en peras cv. Packham’s
Triumph desde cosecha hasta 210 dias de almacenaje en frio convencional (0,5°C y 95% HR)
en frutos cosechados temprana (A) (120-132 DDPF), comercial (B) (127-138 DDPF) y
tardiamente (C) (132-145 DDPF) en los huertos Agrofruta, Pirhuin3, Pirhuin 11 y Talcarehue,
Temporada 2016/17.

Figura 3. Evolucién de la concentracion de Trienos conjugados (TC 258) (nmol/g) en peras cv.
Packham’s Triumph desde cosecha hasta 210 dias de almacenaje en frio convencional (0,5°C y
95% HR) en frutos cosechados temprana (A) (120-132 DDPF), comercial (B) (127-138 DDPF) y
tardiamente (C) (132-145 DDPF) en los huertos Agrofruta, Pirhuin3, Pirhuin 11 y Talcarehue,
Temporada 2016/17.

Figura 4. Evolucién de la concentracion de Trienos conjugados (TC 281) (nmol/g) en peras cv.
Packham’s Triumph desde cosecha hasta 210 dias de almacenaje en frio convencional (0,5°C y
95% HR) en frutos cosechados temprana (A) (120-132 DDPF), comercial (B) (127-138 DDPF) y
tardiamente (C) (132-145 DDPF) en los huertos Agrofruta, Pirhuin3, Pirhuin 11 y Talcarehue,
Temporada 2016/17.

Figura 5. Evolucién de la concentracién interna de Etileno (ppm) en peras cv. Packham’s
Triumph desde cosecha hasta 210 dias de almacenaje en frio convencional (0,5°C y 95% HR)
en frutos cosechados temprana (A) (120-132 DDPF), comercial (B) (127-138 DDPF) y
tardiamente (C) (132-145 DDPF) en los huertos Agrofruta, Pirhuin3, Pirhuin 11 y Talcarehue,
Temporada 2016/17.

Figura 6. Relacion entre la incidencia de escaldado superficial y la tasa de acumulacién de
trienos conjugados (TC258-281) en peras cv. Packham’s Triumph a 180 dias de guarda,
Temporada 2016/17.






