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  Glosario 

 

GLOSARIO 

Packing: Corresponde al proceso de  empaque, embalaje y envase, los cuales se originan 

desde el momento en que el producto posee propiedades físicas, comportamientos químicos 

y bilógicos que deben considerarse para la decisión de presentación frente al consumidor y 

consecuentemente en su introducción en cadenas de abastecimiento logísticas y de 

distribución. 

Pallet: es una estructura horizontal rígida, confeccionada principalmente de madera, 

utilizados para apilar objetos, lo cual permite el fácil transporte de la carga a través de grúas 

hidráulicas. 

Paletizaje: es la acción de disponer mercancía sobre un pallet para su almacenaje o 

distribución.  

Software: conjunto de programas o rutina que permiten a la computadora realizar 

determinadas actividades. 

Tómbola: corresponde a una estructura metálica circular que se ubica al final de una cinta 

transportadora en el proceso de embalaje, en la cual cae la manzana para que posteriormente 

sea tomada y embalada por el personal. 

Tray pack: se le denomina tray pack a un tipo de bandeja, pero en procesos de embalaje de 

fruta corresponde al proceso de llenado de bandejas con frutas, para que posteriormente al 

final de la línea dichas bandejas sean depositadas en cajas. 

 

 


